VERKAUF & VERANTWORTUNG

Sabine Kaack’'s Spezial HOT BEANS ist als ganze Bohne oder
gemahlener Kaffee in aromaversiegelten Dosen zu je 200 Gramm
via Internet erhaltlich.

Bestellmoglichkeit: www.wacken-kaffee.de

20 Cent pro verkaufter Dose Sabine Kaack's Spezial HOT BEANS
flieBen an die Wacken-Foundation. Die gemeinnutzige Stiftung hat
sich zum Ziel gesetzt, junge Kunstler aus der Rock- und Metal-
Szene in ihrem kunstlerischen Schaffen sowie in ihrer Ausbildung
zufordern.

WE SUPPORT METAL

VERPACKUNG & QUALITAT

Sabine Kaack's Spezial HOT BEANS wird stets frisch gerdstet und
frisch gemahlen. Erst, nachdem eine Bestellung eingegangen ist,
wird die exakt benotigte Menge Bio-Arabica-Bohnen fur Sabine
Kaack's Spezial HOT BEANS verarbeitet und aromafrisch
abgefillt.

Ein Frische-Siegel am Verpackungsboden gibt Auskuntt Uiber das Lol . e -

aktuelle Rost- und Abfull-Datum.
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ROSTUNG & VERARBEITUNG

In Wacken, im landlichen Schleswig-Holstein, erhalt Sabine
Kaack’s Spezial HOT BEANS seinen besonderen Geschmack.
Die erlesenen Bio-Kaffee-Bohnen werden aroma-veredelnd in
kleinen Mengen verarbeitet.

Jeweils nur 1000 Gramm werden pro Prozess im Heil3luft-
verfahren gerdstet. Diese geringe Menge ermdoglicht es jeder
Arabica-Bohne einzeln im HeiBluftstrom herumzuwirbeln.
Gleichzeitig werden feinste Schalenreste abgeldst und
herausgefiltert. Lediglich die reine gerdstete Bohne wird auf diese
Weise zu Sabine Kaack’'s Spezial HOT BEANS.

Das Ergebnis ist unverwechselbarer, intensiver Kaffee-
Geschmack mit wenig Saure.
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PRODUKT-DETAILS & HERKUNFT L J—— : id ‘ﬁ" e - = - PRESSE-KONTAKT

Sabine Kaack’s Spezial HOT BEANS ist ein auRergewohnlicher

fair gehandelter Bio-Spitzenkaffee aus 100 % Hochland-Arabica- g ) - " el B v Fir Interview-Wiinsche, Bildmaterial
Qualitat. — LT - ~ : und weitere Fragen kontaktieren Sie uns gern:

Die Bohnen werden im Nordwesten Honduras, in der Kooperative : P : _ _ SOCIETY RELATIONS
Carruchil, biologisch angebaut und reifen im besonders ; /A e e -y B Mundsburger Damm 2

ausgeglichenen Klima Lateinamerikas unter sanfter Sonne und 22087 Hamburg
auffruchtbaren Boden. Telefon: 040-2803064

Email: hotbeans@society-relations.de

Deshalb schenkt Sabine Kaack’'s Spezial HOT BEANS mit jeder

Tasse einen besonders milden und harmonischen Kaffeegenuss.
Fotos: Franz Schepers / www.foto-franz.com
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